
NORDSEE-WOCHEN
Das Jammertal Resort wird 2 x pro Woche
mit Frischfisch von der Nordsee beliefert.

So kann das Wirtshaus hohe Qualität
zu günstigen Preisen garantieren!

VORSPEISEN &
KLEINE GERICHTE
Sylter Krabbensuppe
nach dem Rezept von Jörg Lässig, Wenningstedt
Büsumer Krabben, Weißweincreme,
Sahne, Curry, Dill	 9,50 €

Kräuterrahmsuppe
mit Lachswürfeln	 9,50 €

Rauchlachs mit Reibeplätzchen
Rucola, Senf-Dill-Sauce               	 16,50 €

Linguini
mit Lachsfilet in Sahnesauce und Spinat	 18,50 €

Bruschetta „Tomate“
mit Tomaten, Zwiebeln und Pesto 
auf Röstbrot mit Käse überbacken	   8,50 €

Bruschetta „Garnele“
mit Garnelen, Avocado, Tomaten und Zwiebeln  
auf Röstbrot mit Käse überbacken	   14,50 €

HAUPTGERICHTE 
Gebackenes Schnitzel vom Seelachs
mit Grillgemüse, Currysauce
und Basmatireis	 21,50 €

Gedünstetes Schellfischfilet
mit Gemüsestreifen, Passe Pierre, 
Sauce Bernaise, Spinat und Risotto	 20,50 €

Medallions vom Seeteufel „Provenzalische Art“
Champignons, Artischocken, 
Tomaten und Oliven in Kräuterbutter 
dazu Petersilienkartoffeln	 32,50 €

Pannfisch
gebratene Fischfilets, 
Knoblauchgarnelen, Speck, Senfsauce,                    
Bratkartoffeln und Salat                                     23,50 €

Lachsfiletscheiben kurz gegrillt
mit Beurre blanc, Passe Pierre,                                                                      
Spinat und Basmatireis                           	 26,50 €

Gebackene Schollenfilets „Bendix Art“
mit Speckwürfeln, Croûtons, Perlzwiebeln, 
Büsumer Krabben, Petersilienkartoffeln 
und Salat	 25,50 €

Fischteller
mit Lachs, Seeteufel, Schellfisch, Garnele,            
Beurre blanc, Passe Pierre, 
Spinat und Basmatireis	 30,50 €

Freitag + Samstag sind Muscheltage
Frische Miesmuscheln im Topf

mit Gemüsejulienne, Pommes frites und Aioli
23,50 € 



WARME
SCHMANKERL
Gebratener Leberkäse
mit Senfsauce, Schmorzwiebeln, Spiegelei,
Bratkartoffeln, Salat	 17,50 €

Wiener Kalbsschnitzel
mit Preiselbeeren, Salat,
Pommes frites	 25,50 €
- kleine Portion -	 19,50 €

Wirtshausteller
Rindersteak, Hähnchenschnitzel, Leberkäse, 
Schmorzwiebeln, Champignons, Pfeffersauce
Bratkartoffeln und Salat	 22,50 €

Gemüsecurry mit Cashewkernen
Wokgemüse der Saison
Currysauce, Basmatireis,
kleines Hähnchenschnitzel	 19,50 €

Beilagensalat	 3,90 €

GUT & GÜNSTIG
Unsere Zentrale im Jammertal kauft große
Mengen bei bester Qualität ein.
Das Wirtshaus profitiert davon.

Rib-Eye-Steak (220g)
saftiges Steak vom Angus mit Fettrand,
Pfeffersauce, Schmorzwiebeln,
Champignons und Pommes frites	 23,50 €

Rumpsteak
mit Champignons, Schmorzwiebeln, 
Sauce Bernaise, Pommes frites 
und Salat                                                        28,50 €

BURGER
Leberkäsburger
Gegrillter Leberkäse mit süßem Senf,
Röstzwiebeln, Krautsalat, Rucola,
Pommes frites	 19,50 €

Bendixburger
gegrilltes Rindfleisch (180g), Bergkäse,
Bacon, Zwiebeln, gegrillter Blumenkohl,
Rucola, Thymian-Mayonnaise,
Pommes frites	 20,50 €



Die Spinnerei und Weberei Paul Bendix war ein Familienunternehmen der Textil- 
industrie, das 1824 in Dülmen gegründet wurde. Ende der 50er Jahre war die Firma Paul 
Bendix mit damals 1.200 Angestellten der größte Arbeitgeber im Kreis Coesfeld.

Heute ist das historische Gebäude – bis auf die Fassade – kernsaniert. Hier befindet sich 
das Hotel Weberei Bendix mit 43 Zimmern, Appar tements und Ferienwohnungen sowie 
das dazugehörige Wirtshaus (Konzeption und Leitung durch Schnieder. e.K.).

VEGETARISCH
Gemüsecurry mit Cashewkernen (vegan)
Wokgemüse der Saison,
Currysauce und Basmatireis	 16,50 €

Kässpatzen
Spätzle, Bergkäse, krosse Zwiebeln
und Salat	 17,50 € 

Hausgemachte Spinatknödel
auf Waldpilzragout in Sahnesauce, 
krossen Zwiebeln und Salat	 23,50 €

VITAMINE
Salatteller „Classic“
Blattsalate, Rucola, Tomaten, Möhren, Mais,
Bohnensalat, Krautsalat, Bergkäse	 13,50 €

-mit Hähnchenschnitzel	 16,50 €
-mit Rauchlachs	 19,50 €

Salatteller „Ziegenkäse“
Blattsalate, Rucola, Tomaten, 
Ziegenkäsetaler, Walnüsse	 17,50 €

- mit gebratenen Garnelen	 22,50 €

Herbstwochen
ab Mitte Oktober 

gibt es wieder Entenbraten, 
leckeres vom Hirsch und vieles mehr.

Reservieren Sie jetzt schon einen 
Tisch für ihre Weihnachtsfeier.

FRÜHSTÜCKSBUFFET
täglich von 07:00 bis 10:30 Uhr

Bedienen Sie sich an unserer Brot- und Bröt-
chenauswahl, Müsli, Obst, Eierspeisen frisch 
vom Grill und vielem mehr.
Inklusive Kaffee, Kaffeespezialitäten, Tee
und verschiedene Säfte, soviel Sie mögen.

Preis: 21,50 € je Person
Reservierung erwünscht

Langschläferfrühstück am Sa. & So.
von 08:00 bis 11:30 Uhr, All inclusive!
Preis: 23,50 € je Person



DESSERT
Joghurtbecher mit Waldbeeren
Vanilleeis, Fruchtsauce und Sahne	 9,00 €

Warmer Schokoladenkuchen
mit Vanillesauce, roter Grütze und Sahne	 8,50 €

KINDERGERICHTE
Kleines Hähnchenschnitzel 
mit Pommes frites und Salat	 10,00 €

Chicken Nuggets (6 Stück)
mit Pommes frites	 8,00 €

Spätzle
mit Kräuterrahmsauce	 8,00 €

Küchenöffnungszeiten (Bestellannahme):

Dienstag bis Samstag	 12.00 - 14.30 Uhr
	 17.00 - 21.00 Uhr
Sonntag und Montag	 Ruhetag

MINI DESSERT
Panna Cotta
mit Erdbeersauce	 5,50 € 

Sylter Milchreis 
mit roter Grütze	 5,00 € 

Rote Grütze 
mit Vanilleeis und Sahne	 5,00 €


