Wirtshaus

SPARGEL
UND MEER

-frisch und regional-

Vorspeisen und kleine Gerichte

Sylter Krabbensuppe
nach dem Rezept von Jérg Lassig, Wenningstedt
Biisumer Krabben, WeiBweincreme, Sahne
Curry, Dill
9,00 €

Spargelcremesuppe
mit Rauchlachs
9,00 €

Warmer Spargelsalat mit Rucola
Rauchlachs und Reibeplatzchen
16,50 €

Biisumer Krabben mit Spargel (lauwarm)
Grapefruit, CocktailsoBe, Salatstreifen
18,50 €

Mini Dessert

Frische Erdbeeren
auf Rhabarberkompott,
Vanilleeis
5,50 €
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Hauptgerichte

Spargel ,pur”, 300g
mit Krauterhollandaise und Reibeplatzchen
19,50 €

Portion Spargel
mit gerduchertem Schinken, neuen Kartoffeln
und Sauce Hollandaise
26,00 €

Portion Spargel mit zwei Hahnchenschnitzeln
neue Kartoffeln und Sauce Hollandaise
26,00 €
kleine Portion 21,00 €

Fischteller mit Spargel
Gebratene Edelfische, neue Kartoffeln,
Beurre blanc, Sauce Hollandaise
29,00 €
kleine Portion 22,00 €

Pannfisch
Gebratene Edelfische und gebackene
Knoblauchgarnelen
Rustikal mit Bratspeck, Bratkartoffeln,
SenfsoBe und Salat
21,00 €

Seelachsfilet
mit SenfsoBe, Kartoffelpiiree und Salat
19,00 €



EMPFEHLUNG

Pfeffersteak vom irischen Rumpsteak 200 g
Rotwein-Pfeffersauce, Grillgemiise,

Kartoffelpiiree 28,00 €

inkl. kleinem Probierglas gereifter Bordeauxwein

Bayerisches Kalbsrahmragout

mit Steinpilzen, Spatzle, Salat 21,50 €
Kleines Hdhnchenschnitzel 100 g
auf Grillgemiise mit Curry, Ingwer,
Kokosmilch, Basmatireis 15,50 €

Tagliatelle in Rahm mit frischen Triiffeln
hauchdiinnes Lachsschnitzel mit Krautern (100 g)
in Butter gebraten 21,00 €

Kiichendffnungszeiten (Bestellannahme):

Montag Ruhetag
Dienstag bis Samstag 17.00 - 21.00 Uhr
Sonntag 12.30-20.30 Uhr
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DESSERT

Bayrisch Creme
mit Beerenfriichten

Rote Beerengriitze

mit Vanilleeis 7,00 €
Schokomousse
mit Vanilleeis 8,50 €

LUNCH-BUFFET

jeden Sonntag ab 12.30 Uhr

An unserem Buffet erwarten Sie
saisonale Kostlichkeiten und Klassiker
wie zum Beispiel: Sonntagsbraten,
Kalbsragout, Spezialitdten vom Wild,
Steaks und Schnitzel, Muscheln und
natiirlich etwas SiiBes zum Dessert
pro Person 28,00 €
Geburtstagskinder sind zum Lunch-Buffet
eingeladen! Wer in dieser Woche Geburts-
tag hatte und mindestens vier vollzahlende
Gaste einladt, zahlt nicht fiir sich selbst!
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WARME
SCHMANKERL

Klare Thaisuppe mit Ingwer Gebratener Leberkas
Gemiise und Scampi (scharf) 9,00 € mit Spiegelei, Zwiebel-Senfsauce,
Kartoffelpiiree, Salat 16,80 €

Gratinierter Ziegenkdse mit Rucola
Walniisse, Pilze und Salat 12,50 €

WARME
SCHMANKERL

Paulaner Salatteller
griine Salate, bayerischer WeiBkohl, Bohnen,
Champignons, Hahnchenstreifen 14,50 €

Wirtshausburger”
gegrilltes Rindfleisch 180g mit BBQ-Sauce,
Zwiebeln, Bacon, Kése, Rucola,

Reiberdatschi, Fritten 18,50 €
Kasspatzen | c
Kasespatzle mit Rostzwiebeln Herfip attensteaks .
und Zupfsalat 14,50 € 3 diinne Rindersteaks mit Pfeffersauce,
Bratkartoffeln, Schmorzwiebeln,
Penne mit Pilzrahmragout und Kriutern Champignons und Salat 22,90 €
Tomaten, Lauch, Bergkase, Rucola 16,50 € -~ kleine Portion - 18,50 €

inkl. kleinem Probierglas gereifter Bordeauxwein
Wirtshaussalat - vegetarisch -

griine Salate, Bohnen, Oliven, Wiener Kalbsschnitzel

Ziegenkése, Zwiebeln, Walniisse 14,50 € mit Prei5e|beerenl Sa|at,

Steakhouse Frites 22,50 €
Scharfes Grillgemiise - vegan - - kleine Portion - 18,50 €
mit Zwiebeln, Zucchini, Paprika,
Mohre, Champignons, Ingwer, Hirschragout
Curry, Kokosmilch und Basmatireis 14,50 € Preiselbeeren, Spétzle, Apfelmus 19,00 €

Die Spinnerei und Weberei Paul Bendix war ein Familienunternehmen der Textil-
industrie, das 1824 in Diilmen gegriindet wurde. Ende der 50er Jahre war die Firma Paul
Bendix mit damals 1.200 Angestellten der groBte Arbeitgeber im Kreis Coesfeld.

Heute ist das historische Gebaude - bis auf die Fassade - kernsaniert. Hier befindet sich
das Hotel Weberei Bendix mit 43 Zimmern, Appartements und Ferienwohnungen sowie
das dazugeharige Wirtshaus (Konzeption und Leitung durch Schnieder. e K.).






