
gmiatlich
& gschmackig

HERBST-WOCHEN
bis 22. Dezember 2022

Täglich Entenbraterei
1/2 Ente mit Klößen

Rotkohl und Backapfel
24,50 €

Festtagsplatte für 2 Personen
1/2 Grillente, Kalbsschnitzel,

Leberkäs mit Zwiebeln, pikantes Ofengemüse,
Steakhouse Frites mit Dip

45,00 €

Kross gebratene Forellenfilets
pikant mit Ingwer mariniert

auf Gemüse-Tagliatelle in Rahm
22,50 €

Sauerbraten vom Hirschkalb
Spätzle, Preiselbeeren, Rotkraut

21,00 €

Hirschragout
Preiselbeeren, Spätzle, Apfelmus

19,00 €

Penne mit Wildkräutern und Pilzragout
würzige Käsesauce, Kirschtomaten, Rucola

17,00 €

Spitzenweine
glasweise genießen!

In unseren temperierten Kellern
lagern ca. 10.000 Flaschen. Nur ein Teil

ist jeweils trinkfertig und befindet sich jetzt 
auf dem Höhepunkt.  Unsere besten Premi-

umweine schenken wir für sie glasweise aus.

2011er Château Lanessan,
Cru Bourgeois Exceptionnel, Haut-Médoc

0,10 l Glas 7,50 €
0,20 l Glas 14,50 €

0,75 l Flasche 44,50 €

Süßer Abschluß:

Wir laden Sie auf einen

kleinen Backapfel mit

Vanillesauce ein.



Wiener Kalbsschnitzel 
mit Preiselbeeren, Salat,
Steakhouse Frites	 22,50 €
- Kleine Portion -	 18,50 €

Züricher Kalbsgeschnetzeltes 
mit Champignons, Spätzle 	 21,00 €
- Kleine Portion -	 18,00 €

Dry aged Burger (Edelrindfleisch)
mit Reiberdatschi und Salat	 18,50 €

Herdplattensteaks 
3 dünne Rindersteaks mit Pfeffer, 
Zwiebelsauce, Bratkartoffeln, Salat 	 22,50 €
- Kleine Portion -	 18,50 € 

Irisches Rumpsteak „Strindberg“ (200g)
Gegrilltes Rumpsteak auf Ofengemüse,
gratiniert mit Zwiebel-Senfkruste, 
Kräutersauce und Kartoffelpürree	 29,50 €

WARME
SCHMANKERL

Penne mit
Wildkräutern und Pilzragout
würzige Käsesauce,
Kirschtomaten, Rucola 	 17,00 €

Tagliatelle in Rahm mit frischen Trüffeln
und hauchdünnen Lachsschnitzel (100g)	
in Butter gebraten	 19,00 € 

Kross gebratene Forellenfilets
pikant mit Ingwer mariniert
auf Gemüse-Tagliatelle in Rahm	 22,50 € 
- Kleine Portion (1 Filet) -	 18,00 €

Lachsschnitzel auf Blattspinat
Senfsauce, Kartoffelpüree	 24,50 €
- Kleine Portion -	 18,50 €

an Guadn
Mahlzeit

lass daas schmecka



WIRTSHAUS
TAPAS

Ofenfrische Laugenbrezel 	 3,00 €

Kalbs-Fleischpflanzerl 
frische Frikadelle in Baguette 
mit Kräuterbutter und Senf 	 9,00 €

Bierschmankerl 
Baguette mit gebratenem Leberkäs
und Zwiebeln 	 9,00 €

Portion Fritten 
mit Mayo und Currydip 	 6,50 €

Gebackene Käsewürfel
mit Preiselbeeren und Brot	 8,00 €

VORSPEISEN &
KLEINE GERICHTE
Reiberdatschi 
Kartoffelpuffer mit Rauchlachs (50 g) 
und Apfelmus 	 13,50 €

Kartoffelpuffer mit Apfelmus – vegan	 9,00 €

Obatzda mit Brotkorb und Butter 
Käsespezialität mit Camembert, 
Radieschen und Shisokresse	 12,00 € 

Kraftbrühe mit Maultaschen	 7,00 €	
	  
Klare Thaisuppe mit Ingwer und Gemüse	 7,00 €

Kässpatzen
Käsespätzle mit Röstzwiebeln
und Zupfsalat	 15,00 €

Paulaner Salatteller 
Grüne Salate, bayrischer Weißkohlsalat, 
Käse, Hendl-Streifen, Oliven, Bohnen, Brot 	
(vegan: ohne Käse und Hendl)	 14,50 €

Gratinierter Ziegenkäse mit Preiselbeeren
Walnüsse, Pilze und Salat 	 12,50 €

Kleiner Beilagensalat	 3,80 €

besonders lecker
 zum frisch 

gezapften Paulaner



DESSERT
Bayrisch Creme 
mit Beerenfrüchten 	 8,00 € 

Rote Beerengrütze 
mit Vanilleeis 	 8,00 € 

Schokomousse
mit Vanilleeis 	 7,00 €

Backapfel
mit Nüssen und Vanillesauce	 8,00 €

ECHT
BAYRISCH
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce 
auf Sauerkraut, Kartoffelpürree	 15,00 €

     Paulaner Brotzeitbrett 
     Käse, Schinken, Wurstsalat, Brotkorb 	 14,00 €

Gebratener Leberkäs mit Spiegelei
Zwiebelsauce, Kartoffelpüree, Sauerkraut	 14,80 €


